| ‘ ARTIGIANO

PIZZERIA NAPOLETANA

MNAPOLI - PUNTA CANA - BASEL - BERN - WINDISCH

BRUSCHETTA CON POMODORO E BAsILIcO 14.50 V'
PARMA E BUFALA 22.50
BUFALA CAPRESE 20.50 '
« POMODORO E MOZZARELLA DI BUFALA CON OLIO DI OLIVA E BASILICO»
INSALATA MISTA 10.50V V'

INSALATA VERDE 9.50 V'V
INSALATA DI RUCOLA CON POMODORINI E SCAGLIE DI GRANA 16.50 V'

GAMBERI E CALAMARI 24.50
ZEPPOLE E CROCCHE 18.50
SCAGLIUOZZ| FRITTI AL POMODORO FRESCO E BASILICO 18.50

MARINARA ROSSA 18.50 V'V
«POMODORO, AGLIO, ORIGANC, BASILICO, SENZA MOZZARELLA »

COSACCA 18.50 V'
«POMODORO, BASILICO, ROMANG, OLIO DI OLIVA »

MARGHERITA 20.50
«POMODORO, MOZZARELLA, BASILICO»

BUFALA 26.50V
«POMODORO, BUFALA, BASILICO:

MONTANARA FRITTA 26.50
«POMODORO, MOZZARELLA, PECORING, BASILICO»

NANNINELL FRITTA 31.50
«RICOTTA, SALAME, MOZZARELLA, PARMIGIANO, BASILICC»

MARIELL FRITTA 31.50
«RICOTTA, PROSCIUTTO COTTO, MOZZARELLA, BASILICCs

SALSICCIA E FRIARIELLI FRITTA 31.50
«MOZZARELLA, SALSICCIA, FRIARIELLI»

FRITTA COMPLETA 31.50
“POMODORO,MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO,SALAME, RICOTTA»

FRITTA CON | CICOLI 31.50
«POMODORO, MOZZARELLA, RICOTTA, CICOLI»

CORNICIONE RIPIENO RIPIENO DI RICOTTA 32.50
«MOZZARELLA, POMODORINI, PARMA,RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA »

CORNICIONE DIAVOLETTA RIPIENO DI RICOTTA E SALAME 32.50
«MOZZARELLA, SALAME PICCANTE»

CORNICIONE SICILIANO RIPIENO DI RICOTTA E MELANZANE 32,50 V'
«MOZZARELLA, MELANZANE, ZUCCHINI, BASILICO»

CORNICIONE PISTACCHIO RIFIENO DI MORTADELLAE RICOTTA 32.50
« MOZZARELLA, BASILICO, PISTACCHIO»

CALZONE SALAME 30.50
«POMODORO, MOZZARELLA, SALAME, RICOTTA »

CALZONE PROSCIUTTO 30.50
«POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTC, RICOTTA »
CALZONE SALSICCIA E FRIARIELLI 30.50
«MOZZARELLA, PARMIGIANO, SALSICCIA, FRIARIELLI »

CALZONE CALABRESE 30.50
«POMODORO, MOZZARELLA SALAME PICCANTE »

DELIZIA AL LIMONE 10.50
BABA AL RUM 10.50
TIRAMISU TRADIZIONALE DELLA CASA 10.50
TRONCHETTO ALLA NUTELLA PER 2 PERS. 18.50
AMGIOLETTI FRITTI PER 2 PERS. 20.50

SALAME NOSTRANO 26.50
«POMODCRO, MOZZARELLA, SALAME NOSTRANO»

CALABRESE 26.50
«POMODORQ, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE »

POMODORINO A FILETTO 24.50 V'
«MOZZARELLA, FILETTO DI POMODORING BASILICO »

PROSCIUTTO 26.50
«POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTOx»

PROSCIUTTO E FUNGHI 28.50
«POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTC COTTO, FUNGHI»

FUNGHI 24.50V
«POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI »

NAPOLI 26.50
«POMODORO, MOZZARELLA, SARDINE, CAPPERI, OLIVE »

VERDURE 26.50 V'
«POMODORO, MOZZARELLA, VERDURE FRESCHE»

RUCOLA 26.50 V'
«POMODORO, MOZZARELLA, RUCOLA, POMODORINI, SCAGLIE DI GRANA»

4 STAGIONI 28.50
«POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, CARCIOFI, OLIVE »

PIENNOLO DELVESUVIO 26.50V
«POMODORINO PIENNOLO, MOZZARELLA, BASILICO»

PARMA 32.50
«POMODORO, MOZZARELLA, PARMA, RUCOLA,SCAGLIE DI GRANA »

PROVOLA E PEPE 26.50 V'
« PROVOLA E PEPE, BASILICO »

PARMIGIANA 26.50 Y
«POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, PARMIGIAMNO »

ZUCCHINA BIANCA 24.50 V
«BIANCA CON MOZZARELLA, ZUCCHINI, BASILICO »

4 FORMAGGI BIANCA 26.50 '
«BIANCA, MOZZARELLA, RICOTTA, GORGONZOLA, PROVOLA»

CAFONA 28.50
«POMODORO, MOZZARELLA, MORTADELLA, PISTACCHIO»

MARINARA RIVISITATA ROSSA 24.50
«POMODORQO, AGLIO, BASILICO, ORIGANO, SARDINE, OLIVE, CAPPERI,
SENZA MOZZARELLA»

PESTO E POMODORINI 26.50 V'
« MOZZARELLA, BASILICO, PESTO, POMODORINI »

TONNO E CIPOLLE 26.50
«POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLE, CAPPERI»

WURSTEL E PATATINE BIANCA 28.50
« MOZZARELLA, PATATINE FRITTE, WURSTEL»

PIZZA CROCCHE 28.50 )
«MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, CROCCHE, PANNA»

PORCA PORCHETTA 31.50
«MOZZARELLA, PORCHETTA, PATATINE FRITTE»

SALSICCIA E FRIARIELLI BIANCA 30.50
«BIANCA, MOZZARELLA, SALSICCIA, FRIARIELLI »

BURRATA BIANCA 32.50
«MOZZARELLA, RUCOLA, POMODORINI, PARMA, BURRATA, SCAGLIE DI GRANA»

4 GUSTI 33.50
«1/4 FRITTA, 1/4 SALSICCIA E FRIARIELLI, 1/4 PROSCIUTTO CRUDO,
1/4 CAFONA, PICCOLA MONTANARA »

QUARTIERI SPAGNOLI 33.50
1/2 SALTIMBOCCA CON PROSCIUTTO CRUDO E RUCOLA,
1/4 CALABRESE, 1/4 SALSICCIA E FRIARIELLI, PICCOLA MONTANARA »

pon A

V- VEGETARIANA / VEGETARISCH / VEGETARIAN
V= VEGANA / VEGAN / VEGAN

«NUTELLA, CACAO »
AF%T'G!ANO MOZZARELLA = MOZZARELLA FIOR DI LATTE DI AGEROLA

SALAMI, ROHSCHINKEM, MORTADELLA HERKUNFT ITALIEN

HZZERA NAPOLETA!
PEEZERLAINAROLETARA, HINTERSCHINKEN HERKUNFT SCHWEIZ

BITTE INFORMIEREN SIE UNS BEI ALLERGIEN UND INTOLERANZEN!




